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Produkte  •  Nahrungsergänzungsmittel

Probasan
von Tisso

Probasan von Tisso ist ein Nahrungsergän-
zungsmittel mit probiotischen Mikroorganis-
men und rein pflanzlichen Ballaststoffen. Es 
setzt sich aus probiotisch aktiven Stoffen zu-
sammen, die zur Verbesserung der Gesund-
heit beitragen können.

Probasan von Tisso ist frei von Hefe, Lactose 
und tierischem Eiweiß und enthält Ballast-
stoffe (Oligofruktose), sowie sechs verschie-
dene probiotische Bakterienkulturen in einer 
besonderen und hochkonzentrierten Kombi-
nation.

Bitte fragen Sie Ihren Therapeuten nach wei-
teren Informationen.

Probasan  von Tisso
• trägt zur Stärkung einer ausgewogenen 

Darmflora bei 
• unterstützt die natürliche Darmflora in 

ihren Funktionen 
• ist frei von tierischem Eiweiß, Gluten, Milch, 

Lactose und Hefe 

Inhalt: 60 g Pulver

Nährwerte pro pro
 100 g Tagesdosis

Brennwert 1.587 kJ 31,74 kJ
 (379,4 kcal) (7 kcal)
Eiweiß 4,00 g 0,080 g
Kohlenhydrate 88,00 g 1,760 g
   davon Zucker 8,60 g 0,173 g
Fett 1,00 g 0,020 g
   davon gesättigte
   Fettsäuren <1,00 g <0,020 g
Ballaststoffe 5,00 g 0,100 g
Natrium 0,00 g 0,000 g

Nährstoffe pro pro
 100 g Tagesdosis

Bakterienkulturen 5,00 g 0,100 g
 entspricht entspricht
 1*1011 2*109

 Keimen Keimen
Enzyme (Amylasepulver) 1,33 g 0,030 g
Fructo-Oligosaccharide 2,00 g 0,040 g 
Maltodextrin 6,67 g 0,130 g
Reisstärke 83,33 g 1,670 g

Verzehrempfehlung:

2 g (2 x ein Dosierlöffel) in ein halbes Glas 
Wasser einrühren und trinken. Günstig ist der 
Verzehr am Abend vor dem Schlafengehen 
oder morgens 1/2 Stunde vor dem Frühstück.

Zutaten:

Reisstärke (83,33%); Bakterienkulturen (5%); 
Maltodextrin (6,67%); Fructo-Oligosaccharide 
(2%); Enzyme (Amylase) (1,33%)

Zusammenstzung:

6 Bakterienkulturen
(mind. 109 = 1.000.000.000 Keime pro 
Gramm Pulver) aus folgenden Stämmen:
1. Lactobacillus acidophilus
2. Lactococcus lactis
3. E. faecium
4. Bifidobacterium bifidum
5. Lactobacillus casei
6. Lactobacillus salivarius


